MENU

notre chef Sébastien Cornélusse vous propose :

Entrée

Velouté de butternut et sa mouillette de jambon ardennais
ou
Raviole ricotta-épinards, bouillon de légumes
ou
Figues réties au chevre et au miel
ou
Saumon teriyaki, panna cotta au wasabi

&

Plat

Burger au bleu, chutney poire et miel, compotée d’oignons

ou
Papillote de poisson, brunoise de légumes, tagliatelles
ou
Ballotine de volaille aux champignons, écrasé de pommes de terres
ou

Dahl aux lentilles corail

o

Dessert

Mousse au chocolat a I'orange
ou
Tiramisu du chef
ou
Creme bralée a la fleur de rose
ou
Tartelette citron meringuée r

Chétequ de
Courriere

Le choix du menu s’effectue pour I'ensemble du groupe. Merci de nous communiquer celui-ci dix jours avant votre séjour.
Nous pouvons tenir compte des régimes alimentaires spécifiques de vos participants s'ils nous sont annoncés lors du choix du menu.



